CHILI CON CUESO
En bra snack eller dip eller forréitt:

Recept
For 8 - 12 personer

Finhacka upp (och jag menar finhacka) en stor gul 16k

Finhacka (och jag menar...) finhacka en stor gron/gul/réd parika
Finhacka 2 vitléksklyftor

(Ev. en finhackad jalapend)

2 matskedar margarin eller smér

2 matskedar mjol

V4 liter mjolk

1 matsked chilipulver

1 burk krossade tomater

1 liten burk chilipeppar (eller krossa dom sjélv)

Minst 800 gram (gdrna 1 kilo) smd kuber eller pd annat sétt smdskurna
ostskivor. Helst av Cheddar, Grevé eller lagrad Herrgdrd. OBS! Det mdste vara
en ost som smakar tydligt.

Hur man gér:

Smalt smdret/margarinet i en stekpanna

Bryn |6ken, vitlbken och paprikan snabbt. RGr om. Passa varmen!

Hall p& mjodlet, chilipulvret (eventuellt den finhackade jalapendn) och vérm
upp ftills det ar fjockt nog. R6r om

Tills&tt IGngsamt mjolken.

R6rom.

Tills&tt osten. Den smakrika osten. An en géng - det ar viktigt med en smakrik
ost.

R&r om och I&t det knappt sjuda. R&r om. Rér om. RGr om. OBS! Det fér
absolut inte koka upp!

Servera med tortilla chips eller ndt liknande som knastrar. Man kan ocksé

dippa med rd broccoli eller r& blomkal. Hall gérma queson varm pd ndn form
av varmeplatta. Den stelnar annars I&tt. Kan dock bli bra som pdladgg om sé
skulle vara fallet.




